
La Rivoltosa 
Società Agricola La Travaglina  
 
Oltrepò Pavese Barbera Doc 2011 
 
Vitigno: 90% Barbera 10% Croatina 
 
Vigneto: Vigneto del 1967, allevamento guyot, 3.500 
ceppi circa per ettaro  
 

Produzione: 90 ql/ha 
 
Bottiglie prodotte: 12.500 
 
Vinificazione: Raccolta manuale in cassette, fermenta-
zione alcolica tradizionale a temperatura controllata, 
fermentazione malolattica completa, senza aggiunta di 
solfiti; affinamento in serbatoi di acciaio 
 

Informazioni organolettiche Colore rosso rubino 
con riflessi violacei. Profumo fresco, di piccoli frutti 
rossi. Corposo, pieno, morbido 

 

Valori analitici:  
 Alcol: 13,50 % v/v 
 Anidride solforosa totale: 6 mg/l 
 Anidride solforosa libera: non rilevabile 
 pH: 3,30 
 Acidità totale: 6,55 g/l (espressa in acido tartarico) 
 Zuccheri riduttori: tracce 
 
Tipo di chiusura: parte delle bottiglie sughero natura-
le; parte con tappo sintetico 
 
Prodotto disponibile da:  Luglio 2012 
 
Sito web: www.latravaglina.it 
 

Vino aderente al protocollo Freewine 
Per ulteriori informazioni www.freewine.eu 


